
Программа повышения квалификации «Отбор проб окружающей
среды. Общие вопросы организации и проведения отбора проб (воды,

почвы, пищевой продукции)»

Форма обучения - очная
Трудоемкость освоения- 24 академических часа
Данная программа повышения квалификации

—
направлена

—
на

совершенствование имеющихся и приобретение новых компетенций,
необходимых для

—
профессиональной

—
деятельности и

—
повышения

профессионального уровня в рамках имеющейся квалификации.
Язык, на котором осуществляется обучение-русский
Направленность Программы — практико-ориентированная

(теоретически ориентированная) и заключается в—удовлетворении
потребностей  профессионального развития—специалиста, обеспечении
соответствия его квалификации меняющимся условиям профессиональной
деятельности и социальной среды.

Цель обучения: формирование у обучающихся профессиональных
трудовых функций по отбору проб в соответствии с действующими
государственными стандартами и техническими условиями, методиками отбора

проб, и оформлению документов по отбору проб.
Категория обучающихся: сотрудники организаций, осуществляющих

производственный контроль; специалисты ведомственных лабораторий и

испытательных лабораторных центров, в функциональные обязанности

которых входит отбор проб (образцов), имеющих среднее или высшее
профессиональное образование.

Модули (темы) учебного плана программы:
1. Общие положения, связанные с процедурами отбора проб(образцов).
2. Документирование процедурыотбора проб (образцов).
3. Упаковка, хранение и транспортировка проб (образцов).
4. Порядок проведения отбора проб водыи почвы.
5. Общие правила отбора пищевой продукции.
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1. ХАРАКТЕРИСТИКА ПРОГРАММЫ

1.1. Программа повышения квалификации «Отбор проб окружающей сре-

ды. Общие вопросы организации и проведения отбора проб (воды, почвы, пи-

щевой продукции)» является программой повышения квалификации специали-
стов лабораторной деятельности (далее Программа), и направлена на совер-
шенствование имеющихся и приобретение новых компетенций, необходимых

для профессиональной деятельности.
1.2. Программа предназначена для специалистов, осуществляющих отбор

проб (образцов).
1.3. Программа разработанав соответствии с

е Федеральным законом Российской Федерации от 29.12.12 № 273-ФЗ «Об

образовании в Российской Федерации;
е Требованиями к содержанию—дополнительных профессиональных

программ (приказ Министерства образования науки России от 01.07. 2013 года
№499).

е Нормативно-методическими документами Министерства образования и

науки России;
е Положением Учебного Центра дополнительного  профессионального

образования ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Краснодарском крае».
1.4. Цель обучения: формирование у обучающихся профессиональных тру-

довых функций по отбору проб в соответствии с действующими государственными

стандартами и техническими условиями, методиками отбора проб, и оформлению

документов по отбору проб.
1.5. Категория обучающихся: сотрудники организаций, осуществляющих

производственный контроль; специалисты ведомственных лабораторий и ис-

пытательных лабораторных центров, в функциональные обязанности которых
входит отбор проб (образцов), имеющих среднее или высшее профессиональ-

ное образование.

2. ПЛАНИРУЕМЫЕ РЕЗУЛЬТАТЫ ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММЫ

Слушатель, освоивший Программу, должен:
2.1. Обладать знаниями, умением и навыками включающимив себя:

е Основные понятия и общие требования к отбору проб в соответствии
с нормативной документацией на конкретный вид объекта ( пробы);

е

—
Правила и нормы техники безопасности, производственной санитарии

при отборе проб;
е Отбор проб (образцов) воды, пищевой продукции, материала объектов

окружающей среды

—
на: санитарно-бактериологические,

—
санитарно-

паразитологические

—
исследования, в том

—
числе молекулярно-

биологические (ПЦР);
е Правила документирования сведений об отобранном образце, содержа-

щие используемую процедуру отбора, идентификации специалиста, про-



водящего отбор проб, внешние условия отбора, место отбора, дата и время
отбора (оформление акта отбора);
® Правила обращенияс пробами (образцами): отбор проб, транспортирова-
ние и доставка в лабораторию, защита проб, хранение для исключения
ухудшения характеристики пробы, повреждения отобранных проб или их
потерю.
® Правила внутреннего распорядка учреждения
2.2. знать:

е Нормативные документына отбор проб;
®е Правила, предъявляемыек отбору проб;
®е Требования к оборудованию для отбора проб (пробоотборные устройст-
ва);
®е Правила оформления документации по отбору проб (Акт отбора проб);

2.3. уметь:
®е Проводить отбор проб материала из объектов окружающей среды, пище-

вой и непродовольственной продукции для проведения исследований;
®е Проводить строгое документирование процедур отбора проб ( записи

должны быть четкими, позволяющие провести идентификацию пробыв
лаборатории без затруднений);

®е При необходимости, применять мерыдля обеспечения безопасности пер-
сонала, участвующего в отборе проб и отбираемой пробы, во избежание
контаминациив процессе отбора.

3. ОРГАНИЗАЦИОННО-ПЕДАГОГИЧЕСКИЕ УСЛОВИЯ
РЕАЛИЗАЦИИ ПРОГРАММЫ

3.1. Форма обучения по Программе- очная.
3.2. Нормативный срок освоения Программы составляет 24 часа.
3.3. Режим обучения — не более & академических часов в день.
3.4. Обучение по Программе завершается итоговой аттестацией.

Слушателям, успешно прошедшим итоговую аттестацию, выдается документ о

квалификации ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Краснодарском крае»
- удостоверение о повышении квалификации.

3.5. Реализация—программы—осуществляется—педагогическими
работниками ФБУЗ «Центр гигиеныи эпидемиологии в Краснодарском крае»,
имеющими базовое образование, соответствующее профилю преподаваемого
модуля, и опыт деятельности в соответствующей профессиональной сфере.

3.6. Учебный процесс обеспечен учебной литературой (учебные пособия,
нормативная документация, видеоматериалы, презентационные материалы, атте-

стационные материалы итогового контроля.).
Слушатели имеют доступ к библиотечным фондам ФБУЗ «Центр гигиены

и эпидемиологии в Краснодарском крае», включающим в себя учебную и на-
учную литературу, нормативную документацию.



3.7. В образовательном процессе используются различные формы его

организации, а именно: лекции с мультимедийными

—
презентациями,

практические занятия, консультации, моделирование и анализ ситуации,
круглый стол и др.

3.8. Занятия проводятся в аудитории, оснащенной мультимедийным про-
ектором, экраном и ноутбуком.

4. УЧЕБНЫЙ ПЛАН ПРОГРАММЫ

№
Всего В том числе:

ПА
Наименование модулей часов Лекции Практи-

ческие
1.|Общие положения, связанные с процедурами 2 2 0

отбора проб(образцов)
2|Документирование процедуры отбора проб (об- 1 05 0.5

разцов)
› ›

3|Упаковка, хранение и транспортировка проб 3 3 0
(образцов)

4|Порядок проведения отбора проб водыи поч- 11 10 1

вы
5|Общие правила отбора пищевой продукции 7 5 2

Итого 24 20,5 3,5

Итоговая аттестация
тестиро-

вание

4. 1. УЧЕБНО-ТЕМАТИЧЕСКИЙ ПЛАН ПРОГРАММЫ

Всего В том числе:
№ ы

ПАП
Наименование модулей часов Лекции Практи-

ческие

1|Общие положения, связанные с процедура- ? 2 0

ми отбора проб(образцов)
1.1|Основные положения организации отбора 1 1 0

проб (образцов)
1.2|Нормативные документыпо отбору проб (об-

разцов). Факторы, влияющие на качество от- 1 1 0

бора проб
2|Документирование процедуры отбора проб (об- 1 0,5 0,5

разцов)
2.1|Документирование процедурыотбора проб. 1 0.5 05

Акт отбора проб и образцов.
” ”

3|Упаковка, хранение и транспортировка 3 3 0
проб (образцов)

3.1|Методыподготовки упаковки и оборудования 2 2 0

для отбора проб (образцов).
3.2.|Транспортировка и хранение проб (образцов). 1 1 0

4.|Порядок проведения отбора проб водыи п 10 1

почвы



4.1|Нормативно-правовая база по отбору проб во-
1

ды.
! 0

4.2|Методыотбора проб (образцов) воды. 2 2 0
4.3|Требования к отбору проб (образцов) водыв

зависимости от проводимого метода исследо- 3 2 1

вания.
Нормативно-правовая база по отбору проб

1 1

почвы.
0

Методыотбора проб почвы 2 2 0

Требованияк отбору проб (образцов) воды и
почвыв зависимости от проводимого метода 2 2 0

исследования.
Общие правила отбора пищевой продукции 7 5 2

Нормативно-правовая база по отбору проб 1 1 0
пищевой продукции
Методыотбора проб от разных групп пище- 4 2 2
вой продукции
Требования к транспортированию и хранению 2 2
проб пищевой продукции

ИТОГО 24 20,5 3,5

Итоговая аттестация тестиро-
вание

5.УЧЕБНАЯ ПРОГРАММА

Наименование Содержание обучения (по темам в дидактических еди-
модуля и тем. ницах), наименование и тематика лабораторных работ,

практических занятий (семинаров), самостоятельной ра-
боты, используемых образовательных технологий и ре-
комендуемой литературы

Модуль1. Общие положения, связанные с процедурами отбора проб (образцов)
Основные положения орга-|ГОСТ 1ВОЛЕС 17025-2019 «Общие требования к компетент-

низации отбора проб (образ-|ности испытательных и калибровочных лабораторий»

цов) Приказ Минэкономразвития № 326 от 30.05.2014 г. «Об ут-
верждении критериев аккредитации, перечня документов,
подтверждающих соответствие заявителя, аккредитованного

лица критериям аккредитации»
Нормативные документы по|ГОСТ 15ОЛЕС 17025-2019 «Общие требования к компетент-

отбору проб. Факторы, | ности испытательных и калибровочных лабораторий»
ГОСТ 31942-2012 «Вода. Отбор проб для микробиологиче-
ского анализа»
ГОСТ 31861-2012 «Вода. Общие требования к отбору проб.
ГОСТ Р 56237-2014 (ИСО 5667-5:2006) «Вода питьевая. От-
бор проб на станциях водоподготовки и трубопроводных рас-
пределительных системах.
ГОСТ 17.4.4.02-17 «Почвы. Методы отбора и подготовки проб
для химического, бактериологического, гельминтологическо-
го анализа»
ГОСТ 17.4.3.01-17 «Почвы. Общие требования к отбору проб»
ГОСТ 31814-2012. «Оценка соответствия. Общие прави-
ла отбора образцов для испытаний продукции при под-

влияющие на качество отбо-
ра проб
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тверждении соответствия»
ГОСТ 31904-2012 «Продукты пищевые. Методы отбора проб

для микробиологических испытаний»
МУ 1.3.2569-09_«Организация работы лабораторий, исполь-

зующих методы амплификации нуклеиновых кислот при ра-
боте с материалом содержащим микроорганизмы 1-4 групп
патогенности»

| Модуль 2. Документирование процедуры отбора проб (образцов)

Документирование процеду-
ры отбора проб. Акт отбора
проб (образцов).

Правила документирования сведений об ото-бранном
образце, содержащие используемую процедуру отбора,
идентификацию специалиста, проводящего отбор проб,
внешние условия отбора, место отбора, дата и времяот-
бора (оформление акта отбора).
ГОСТ 31814-2012. «Оценка соответствия. Общие прави-
ла отбора образцов для испытаний продукции при под-
тверждении соответствия»
МР 2.3.2.006-03 «Отбор проб пищевых продуктов для
лабораторных испытаний и исследований»
ГОСТ 31942-2012 «Вода. Отбор проб для микробиологиче-
ского анализа»
ГОСТ 31861-2012 «Вода. Общие требования к отбору проб.
ГОСТ Р 56237-2014 (ИСО 5667-5:2006) «Вода питьевая. От-

бор проб на станциях водоподготовки и трубопроводных рас-
пределительных системах.

ГОСТ 17.4.4.02-17 «Почвы. Методы отбора и подготовки проб

для химического, бактериологического, гельминтологическо-
го анализа»
ГОСТ 17.4.3.01-17 «Почвы. Общие требования к отбору проб»

Модуль3. Упаковка, хранение и транспортировка проб (образцов)
Методыподготовки упаков-
ки и оборудования для отбо-
ра проб (образцов).

Емкости для проб, подлежащих микробиологическим, моле-
кулярно-биологическим исследованиям, должны быть сте-

рильными, выдерживать высокие температуры при стерили-
зации, не прозрачными, закупорены притертой стеклянной,

корковой, резиновой, пластмассовой пробками или герметич-
но упакованы иным способом. Прозрачные емкости © ото-

бранными пробами следует хранить в темном месте.
Критериями для выбора емкости, используемой для отбора

проб и их хранения до начала проведения анализов являются:

-предохранение состава пробы от потерь определяемых пока-
зателей или от загрязнения другими веществами;
-устойчивость к экстремальным температурам и разрушению;
способность легко и плотно закрываться; необходимые раз-

меры, форма, масса; пригодность к повторному использова-

нию;
-светопроницаемость;
-химическая (биологическая) инертность материала, исполь-

зованного для изготовления емкости и её пробки (например,

емкости из боросиликатного или известково-натриевого стек-

ла могут увеличить содержание в пробе кремния ил натрия).

Допускается применение одноразовых емкостей для отбора

проб: пластмассовых емкостей и из алюминиевой фольги
надлежащей прочности, а также подходящих пластиковых

мешков с надлежащими методами закупоривания, пакеты бу-

мажные самоклеющиеся (Крафт). Пакеты, изготовленные из

полиэтилена или полиэстера: Вихрь, Вихрь-Ложка, Вихрь-
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Совок, ЗМ Пакетыи другие. Все они снабжены проволочны-
ми вставками скрытые внутри, с помощью которых путем за-
кручивания или трехкратного заворачивания пакеты превра-
щаются в герметичные контейнеры, в результате чего исклю-
чается потеря проб и препятствие загрязнению из внешней
среды.
ГОСТ 31942-2012 «Вода. Отбор проб для микробиологиче-
ского анализа»
ГОСТ 31861-2012 «Вода. Общие требования к отбору проб.
ГОСТ Р 56237-2014 (ИСО 5667-5:2006) «Вода питьевая. От-
бор проб на станциях водоподготовки и трубопроводных рас-
пределительных системах.
ГОСТ 17.4.4.02-17 «Почвы. Методы отбора и подготовки проб
для химического, бактериологического, гельминтологическо-
го анализа»
ГОСТ 17.4.3.01-17 «Почвы. Общие требования к отбору проб»
ГОСТ 17527-2003.» Упаковка. Терминыи определения»
ПИСЬМО от 8 августа 2012 года № ФС-ЕН-2/10267 Об
осуществлении отбора проб (образцов) от подкон-
трольных товаров для проведения лабораторных иссле-
дований в испытательных центрах (лабораториях).
ГОСТ 31814-2012. «Оценка соответствия. Общие прави-
ла отбора образцов для испытаний продукции при под-
тверждении соответствия»

3.2. Транспортировка и хранение
проб (образцов).

Отобранные пробы пломбируют и опечатывают печатью ор-
ганизации, в чьей собственности находится продукция, и
транспортируютв лабораторию.
Пробы замороженных продуктов укладывают в изотермиче-
ские емкости или обкладывают сухим льдом, или упаковыва-
ют другим способом, обеспечивающим сохранение проб в

замороженном состоянии при температуре, не превышающей
минус 150С.
Пробы консервов и продуктов транспортируют в соответст-
вии с условиями транспортирования продукции, установлен-
ными в нормативной документации на конкретный вид про-
дукции.
Пробы скоропортящихся продуктов транспортируют при тем-
пературе плюс 50С не более 6 ч, за исключением продуктов,
на которые предусмотрены специальные условия в норматив-
ной документациина конкретный вид продукта.
ВОДА После отбора на санитарно-паразитологические иссле-
дования, пробы воды доставляют в лабораторию на исследо-
ваниев течение 24 ч.
ПОЧВА Пробыпочвыдля паразитологического анализа дос-
тавляют в лабораторию сразу после отбора. При невозможно-
сти немедленного проведения анализа, пробы хранят в холо-
дильнике при температуре от 40С до 50С для исследования на
яйца биогельминтов не более 7 суток, геогельминтов - не бо-
лее 1 мес. В процессе транспортирования и хранения почвен-
ных проб должны быть приняты меры по предупреждению
возможности их вторичного загрязнения (в том числе атмо-
сферными осадками).ГОСТ ИСО/МЭК/ 17025-2019 «Общие
требования к компетентности испытательных и калибровоч-
ных лабораторий»
ГОСТ 31942-2012 «Вода. Отбор проб для микробиологиче-
ского анализа»



ГОСТ 31861-2012 «Вода. Общие требования к отбору проб.
ГОСТ Р 56237-2014 (ИСО 5667-5:2006) «Вода питьевая. От-

бор проб на станциях водоподготовки и трубопроводных рас-
пределительных системах.
ГОСТ 17.4.4.02-17 «Почвы. Методы отбора и подготовки проб

для химического, бактериологического, гельминтологическо-
го анализа»
ГОСТ 17.4.3.01-17 «Почвы. Общие требования к отбору проб»
ГОСТ 31814-2012. «Оценка соответствия. Общие прави-
ла отбора образцов для испытаний продукции при под-
тверждении соответствия»

Модуль 4. Порядок проведения отбора проб воды и почвы
4.1. Нормативно-правовая база

по отбору проб воды.
ГОСТ ИСО/МЭК/ 17025-2019 «Общие требования к компе-
тентности испытательных и калибровочных лабораторий»
НД на санитарно-бактериологические исследова-ния.
ГОСТ Р 31861-2012 «Вода. Общие требования к от-бору
проб»
ГОСТ Р 56237-2014 «Вода питьевая. Отбор проб на станциях
водоподготовки и в трубопроводных распределительных сис-
темах»
ГОСТ Р 31942-2012 «Вода. Отбор проб для микробиологиче-
ского анализа»
НД на санитарно-паразитологические исследования.
МУК 4.2.2314-08 «Методы санитарно-паразитологического
анализа воды»
ГОСТ Р 56237-2014 «Вода питьевая. Отбор проб на станциях
водоподготовки и в трубопроводных распределительных сис-

темах»
МУК 4.2.2959-11 «Методы санитарно-микробиологического и

санитарно-паразитологического анализа прибрежных вод мо-

рей в местах водопользования населения»
МУК 4.2.1884-04 «Санитарно-микробиологический и сани-

тарно-паразитологический анализ воды поверхностных Вод-

ных объектов»
МУК 4.2.2661-10 «Методы санитарно-паразитологических
исследований»
НД на молекулярно-биологические исследования.
МУ 1.3.2569-09 «Организация работы лабораторий, исполь-

зующих методы амплификации нуклеиновых кислот при ра-
боте с материалом содержащим микроорганизмы 1-4 групп
патогенности»
МР 0100/13609-07-34 "Отбор и подготовка проб питье-
вой воды для определения показателей радиационной
безопасности"
ГОСТ 17.1.5.05-85 «Общие требования к отбору проб

поверхностных и морских вод, льда и атмосферных

осадков»



4.2 Методыотбора проб (образ-
цов) воды.

Отбор проб водыпитьевой.
Воду отбирают непосредственно из крана без резиновых
шлангов, водораспределительных сеток и других насадок. От-
крытую емкость для отбора проб помещают под кран. Объем
проб воды:
- на бактериологические исследования- 0,5 до 1 л
- на паразитологические исследования- 50 л;
- на молекулярно-биологические от 0,5 до 1 л.
Отбор проб горячей воды. При контроле систем горячего цен-
трализованного водоснабжения для предупреждения загряз-
нения горячей воды высоко контагенозными инфекциями
возбудителями вирусного и бактериального происхождения,
которые могут размножаться при температуре ниже 60°С, в
том числе Гер1опеПа РпеиторЫПа температура, отбираемой
воды должна быть не ниже 60° и не выше 75°С. Объем проб
горячей воды:
- на бактериологические исследования 0,5-1л;
- на молекулярно-биологические 0,5-1 л.
Отбор проб плавательных бассейнов и аквапарков проводят
из специальных пробоотборных кранов в стерильные емкости
так же, как из распределительных сетей. Отбор проб водыв
ванне плавательного бассейна проводят на расстоянии 10-30
см от поверхностного слоя водыне менее чем в двух точках
(например, в глубокой и мелкой части бассейна). Поверхност-
ное загрязнение воды может быть оценено путем отбора проб
с поверхности водыбассейна. Объем пробы:
- на бактериологические исследования — 2 пробы по 0,5 л
- на паразитологические исследования- 50 л;
- на молекулярно-биологические 1 - 10 л.
Отбор проб поверхностных водных объектов в т.ч. морской
воды проводят с использованием различных плавучих
средств, мостов, помостов и других приспособленийв местах,
где глубина водоемов не менее 1,0-1,5м. Не допускается про-
водить отбор проб с берега.
Поверхностные пробы отбирают с глубины 10-30 см от по-
верхности воды или от нижней кромки льда. Придонные
пробы отбираютс глубины30-50 см от дна. Объем пробы:
- на бактериологические исследования- 1 л
- на паразитологические исследования- 25 л;
- на молекулярно-биологические 0,5-1 л.
Отбор проб сточной воды проводят с помощью стерильного
пробоотборного устройства (батометра). Объем пробы:

- на бактериологические исследования - 1 л;
- на паразитологические исследования:
° неочищенная-- 1л.;
° после очистки- Зл.;
° в остальных случаях (после вторичных отстойников,
биологических прудов, полей фильтрации) — 10л.

° при отведении сточных вод в водные объекты— 25 л;
- на молекулярно-биологические 0,5-1 л.
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4.3 Требования к отбору проб
(образцов) водыв зависимо-
сти от проводимого метода
исследования.

Санитарно-бактериологические показатели
Для отбора проб воды используют стерильную емкость (од-
норазовую или многократного применения). Емкость откры-
вают непосредственно перед отбором, удаляя пробку вместе
со стерильным колпачком. Пробка и края емкости не должны
касаться посторонних поверхностей. Ополаскивать емкость
запрещается.
При заполнении емкости должно оставаться пространство
между пробкой и поверхностью воды, чтобы пробка не сма-
чивалась при транспортировке.
При отборе проб должны быть обеспечены асептические ус-
ловия (руки, обработанные дезинфицирующими салфетками и
(или) с применением стерильных перчаток) и защита проб от
пыли и попадания брызг.

44 Нормативно-правовая база
по отбору проб почвы.

ГОСТ ИСО/МЭК/ 17025-2019 «Общие требования к компе-
тентности испытательных и калибровочных лабораторий»
ГОСТ 17.4.4.02-17 «Почвы. Методы отбора и подготовки проб
для химического, бактериологического, гельминтологическо-
го анализа»
ГОСТ 17.4.3.01-17 «Почвы. Общие требования к отбору
проб».
МУК 4.2.2661-10 «Методы санитарно-паразитологических
исследований
МУ 2.1.7.2657-10 «Энтомологические методы исследования
почвы населенных мест на наличие преимагинальных стадий

синантропных мух»
ГОСТ 17.4.4.02-2017 Почвы. Методы отбора и подготовки
проб для химического, бактериологического, гельминтологи-
ческого анализа»
НД на молекулярно-биологические исследования.
МУ 1.3.2569-09 «Организация работы лабораторий, исполь-
зующих методы амплификации нуклеиновых кислот при ра-
боте с материалом содержащим микроорганизмы 1-4 групп
патогенности МР 0100/13609-07-34 "Отбор и подготовка проб
питьевой воды для определения показателей радиационной
безопасности"

4.5 Методыотбора проб почвы При проведении отбора проб почвыи других объектов, про-
боотборщики должны соблюдать требования по безопасности,
включая опасности связанные с биологической опасностью,
физической, химической и радиационной опасностью. Любая

работа при отборе проб содержит элемент риска.
При отборе проб во избежание рисков опасности, пробоот-
борщикам следует соблюдать требования личной гигиены,
иметь комплект спецодежды (медицинский халат, комбинезо-

ны, шапочка, стойкую защитную обувь (не рекомендуется
использование обуви со шнуровкой) и средства индивидуаль-
ной защиты). Дополнительно используются резиновые пер-
чатки, респираторы (маски). Тип защитной одежды зависит

от характера выполняемых работ.
По окончании отбора проб вся защитная одежда должна быть

снята, упакована и доставлена в место ее обеззараживания,

руки вымыты© мылом.
Отбор проб почвы проводят на пробных площадках (часть

исследуемой территории, характеризующаяся сходными ус-
ловиями). Пробные площадки закладывают на участках © од-

нородным почвенным и растительным покровом, а также ©

учётом хозяйственного использования основных почвенных
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разновидностей. В описании пробной площадке указывают:
рельеф, название почвы с указанием механического состава,
растительный покров, угодье и его культурное состояние, ха-
рактерные особенности почвы (заболоченность, засоленность,
карбонатность и др.), наличие почвенно-грунтовых вод, ха-
рактер хозяйственного использования, наличие включений
антропогенного происхождения (камни, резина, стекло,
строительный и бытовой мусор и т.д.). Количество и размер
пробных площадок на обследуемой территории закладывается
с учетом эпидемиологической значимости объекта и его об-
щей площади. При оценке качества почв сельскохозяйствен-
ных угодий учитывается характер источника загрязнения,
возделываемой культурыи рельефа местности: на каждые0,5-

20,0 га территории закладывается не менее 1 пробной пло-
щадки размером 10х10 м.
Объем пробы:
- на бактериологические исследования — 0,5 — 1 кг
- на празитологические исследования — 200 гр;
- на энтомологические исследования- 1 кг;
- на молекулярно-биологические 0,5-1 кг.

4.6|Требования к отбору проб Санитарно-бактериологические показатели.
(образцов) почвыв зависи- Пробы почвы в целях предотвращения их вторичного загряз-

мости от проводимого мето-|Нения отбирают с соблюдением условий асептики: стериль-

да исследования. ным инструментом (ножом, почвенным буром, штыковой ло-
паткой), перемешивают на стерильной поверхности (клеенка,
бумага), помещают в стерильную тару.
Санитарно-паразиологические показатели.
Для отбора проб используют чистые банки с крышками, вед-
ра, КРАФТ-пакеты, пакеты из клеенки, пластика, почвенные
пробоотборники, лопаты, совки, шпатели.

5. Модуль 5. Общие правила отбора пищевой продукции

5.1|Нормативно-правовая база ГОСТ ИСО/МЭК/ 17025-2019 «Общие требования к компе-

по отбору проб пищевой
продукции

тентности испытательных и калибровочных лабораторий»
ГОСТ 31814-2012. «Оценка соответствия. Общие правила от-
бора образцов для испытаний продукции при подтверждении
соответствия»
ГОСТ Р 51447-99. «Мясо и мясные продукты. Методы отбора
проб»
ГОСТ 31467-2012. «Мясо птицы, субпродукты и полуфабри-
каты из мяса птицы. Методы отбора проб и подготовка их к
испытаниям»
ГОСТ 9792-73. «Колбасные изделия и продуктыиз свинины,
баранины, говядины и мяса других видов убойных животных
и птиц. Правила приемки и методы отбора проб»
ГОСТ Р ИСО 707-2010. «Молоко и молочные продукты. Ру-
ководство по отбору проб»
ГОСТ 3622-68. «Молоко и молочные продукты. Отбор проб и
подготовка их к испытанию»
ГОСТ 13928-84. «Молоко и сливки заготовляемые. Правила
приемки, методы отбора проб и подготовка их к анализу»
ГОСТ 26809.1-2014. «Молоко и молочная продукция. Правила
приемки, методы отбора и подготовка проб к анализу. Часть
1. Молоко, молочные, молочные составные и молокосодер-
жащие продукты»
ГОСТ 26809.2-2014. «Молоко и молочная продукция. Правила
приемки, методы отбора и подготовка проб к анализу. Часть
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2. Молоко из коровьего молока, спреды, сыры и сырные про-
дукты, плавленые сырыи плавленые сырные продукты»
ГОСТ Р 55063-2012. «Сыры и сыры плавленые. Правила при-
емки, отбор проб и методы контроля»
ГОСТ 32189-2013. «Маргарины, жиры для кулинарии, конди-
терской, хлебопекарной и молочной промышленности. Пра-
вила приемки и методыконтроля»
ГОСТ 32190-2013 «Масла растительные. Правила приемки и

методы отбора проб»
ГОСТ 5667-65 «Хлеб и хлебобулочные изделия. Правила при-
емки, методы отбора образцов, методы определения органо-
лептических показателей и массы изделий»
ГОСТ 5904-82. «Изделия кондитерские. Правила приемки,
методы отбора и подготовки проб»
ГОСТ 26312.1-84. «Крупа. Правила приемки и методы отбора
проб»
ГОСТ 31964-2012. «Изделия макаронные. Правила приемки и

методы определения качества»
ГОСТ 31339-2006. «Рыба, нерыбные объектыи продукция из
них. Правила приемки и методы отбора проб»
ГОСТ 8756.0-70. «Продукты пищевые консервированные. От-

бор проб и подготовка их к испытанию»
ГОСТ 26313-2014. «Продукты переработки фруктов и ово-
щей. Правила приемки и методы отбора проб»
МУ №1-40/3805 Методические указания по лабораторному

контролю качества продукции общественного питания
ГОСТ 7631-85 Рыба, морские млекопитающие, морские бес-

позвоночные и продукты их переработки. Правила приемки,
органолептические методы оценки качества, методы отбора

проб для лабораторных испытаний.
МУК 2.6.1.1194-03 «Радиационный контроль. Стронций-90 и

цезий-137. Пищевые продукты. Отбор проб, анализ и гигие-
ническая оценка».
НД на санитарно-бактериологические исследования:
ГОСТ 31904-2012 «Продукты пищевые. Методыотбора проб

для микробиологических испытаний»
ГОСТ 32901-2014 « Молоко и молочная продукция. Методы

микробиологического анализа»
ГОСТ Р 58340-2019 «Молоко и молочная продукция. Метод

отбора проб с торговой полки и доставки проб в лаборато-

рию»
ГОСТ 31467-2012 « Мясо птицы, субпродуктыи полуфабри-

каты из мяса птицы. Методы отбора проб и подготовка их к

испытаниям»
ГОСТ 7702.2.0-2016 «Продукты убоя птицы, полуфабрикаты

из мяса птицыи объекты окружающей среды. Методыотбора
проб и подготовка к микробиологическим исследованиям»
МУ 4.2.2723-10 « Лабораторная диагностика сальмонеллезов,
обнаружение сальмонелл в пищевых продуктах и объектах

окружающей среды» (Яйца, смывы © яичной скорлупы)
ГОСТ 32751-2014 « Изделия кондитерские. Методы отбора

проб для микробиологических анализов»
МУ 2657-82 «Методические указания по

—
санитарно-

бактериологическому контролю на предприятиях обществен-

ного питания и торговли пищевыми продуктами»
НДна санитарно-паразитологические исследования:
МУК 3.2.1756-03 «Эпидемиологический надзор за паразитар-|13



ными болезнями»
МУК 3.2.988-00 «Методы санитарно-паразитологической экс-
пертизы рыбы, моллюсков, ракообразных, земноводных, пре-
смыкающихся и продуктов их переработки»
МУК 4.2.2747-10 «Методы санитарно-паразитологической
экспертизы мяса и мясной продукции»
МУК 4.2.3016-12 «Санитарно-паразитологические исследова-
ния плодовоовощной, плодово-ягодной и растительной про-
дукции»
НД на молекулярно-биологические исследования:
ГОСТ 31904-2012 «Продукты пищевые. Методы отбора проб
для микробиологических испытаний»
ГОСТ 31719-2012«Пищевые продукты и корма. Экспресс-
метод определения сырьевого состава (молекулярный)»

5.2 Методыотбора проб от раз-
ных групп пищевой продук-
ЦИИ

Отбор проб от кусковой продукции
Пробыот кусковой продукции массой нетто не более 1000 г
отбирают от продукции в транспортной или потребительской
таре, масса (объем) которой больше массы (объема) лабора-
торной пробы, от неупакованной продукции или в специали-
зированных транспортных средствах отбирают суммарные
пробы путем взятия точечных проб из разных мест и с раз-
личной глубины, а также с поверхностных слоев, соприка-
сающихся с тарой, в одну посуду или каждую пробу, ото-
бранную из разных мест, в отдельную посуду в зависимости
от цели испытания.
Пробы отбирают ложкой, половником, пинцетом или другим
инструментом, в зависимости от вида и размера кусков про-
дукта.
Пробыот кусковой продукции массой не менее 1000 г отби-
рают одним из следующих методов:
- отрезают или вырезают часть продукта ножом, пилой или
другим инструментом. У изделий квадратной формы разрез
делают перпендикулярнок грани, у изделий продольной фор-
мы- перпендикулярно продольной оси, у шарообразных из-
делий- клинообразно;
- продукт в нескольких местах режут ножом, отбирают
скальпелем продукт с поверхности разреза и из глубины;

- срезают поверхностный слой продукта толщиной от 0,5 до 1

см ножом или проволокой, отбирают продукт, находящийся
под срезанным слоем, при помощи скальпеля или пробоот-
борника (буравчика или зонда). При отборе пробыиз глубины
продукта специальным  пробоотборником  просверливают
продукт в разных местах не менее чем до половины высоты
куска. Часть продукта, попавшая в пробоотборник, является
точечной пробой;
- от твердого или хрупкого продукта пробы отбирают при

помощи долота или другого инструмента.
Отбор точечных проб повторяют до тех пор, пока не отберут
массу (объем) продукта, необходимую для формированияла-
бораторной пробы, при этом массу (объем) точечных проб
допускается не устанавливать.
Отбор проб от жидкой или пастообразной продукции
Из емкости вместимостью не более 1000 см пробу отбирают
пипеткой или металлическим половником. Если продукт не-
однороден по высоте емкости, то содержимое ее перед отбо-

ром пробы тщательно перемешивают.
Из емкости вместимостью не менее 1000 см пробу отбирают
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с различной глубиныне менее чем из трех слоев продукта, в

одну посуду или каждую пробу в отдельную посуду, в зави-
симости от цели испытания.
При отборе проб из резервуара, оснащенного краном, кран
сначала промывают, вытирают ватой, пропитанной этиловым
спиртом, и обжигают в пламени. Предварительно выпускают
от 0,1 до 1 дм жидкости (в зависимости от вместимости ре-
зервуара и размера диаметра крана) и только после этого от-
бирают пробыв посуду таким образом, чтобы жидкий (пасто-
образный) продукт попадал непосредственно в посуду.
Данный метод не применим для отбора проб от продуктов,
содержащих спирты.
Отбор проб от сыпучих продуктов
Пробу от сыпучего продукта отбирают после его тщательного
перемешивания мешалкой или половником. Пробу от продук-

та, который не может быть перемешан, отбирают от продук-
ции в транспортной или потребительской таре, масса (объем)
которой больше массы (объема) лабораторной пробы, от не-
упакованной продукции или в специализированных транс-
портных средствах отбирают суммарные пробы путем взятия
точечных проб из разных мест и с различной глубины,а так-
же с поверхностных слоев, соприкасающихся с тарой, в одну
посуду или каждую пробу, отобранную из разных мест, в от-
дельную посуду в зависимости от цели испытания.
Отбор проб от продуктов смешанной консистенции

Пробы отбирают таким образом, чтобы в них входили все
компонентыв соотношении, в котором они находятся в про-
дукте.
Допускается в зависимости от особенностей анализируемого
продукта, цели испытания и предполагаемой микробиологи-
ческой загрязненности отбирать пробыот каждого компонен-
та отдельно.

5.3 Требования к транспортиро-
ванию и хранению проб пи-
щевой продукции

Каждую отобранную лабораторную пробу маркируют этикет-
ками с указанием наименования продукта, предприятия-
изготовителя, номера партии, даты отбора проб (с указанием
часа отбора проб), цели микробиологического испытания.
Отобранные пробы пломбируют и опечатывают печатью ор-

ганизации, в чьей собственности находится продукция, и

транспортируют в лабораторию.
Пробы замороженных продуктов укладывают в изотермиче-
ские емкости или обкладывают сухим льдом, или упаковыва-
ют другим способом, обеспечивающим сохранение проб в

замороженном состоянии при температуре, не превышающей
минус 15°С.

Пробы консервов и продуктов транспортируют в соответст-
вии с условиями транспортирования продукции, установлен-
ными в нормативной документации на конкретный вид про-
дукции.
Пробы скоропортящихся продуктов транспортируют при тем-

пературе плюс 5°С не более 6 ч, за исключением продуктов,
на которые предусмотрены специальные условия в норматив-
ной документации на конкретный вид продукта.
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6. ОЦЕНКА КАЧЕСТВА ОСВОЕНИЯ ПРОГРАММ

6.1. Программой предусматривается итоговая аттестация в форме
тестового контроля.
1. Сколько экземпляров акта отбора проб заполняется?

а. 1

6.3
в. 2

Кто уполномочен проводить отбор проб:
а) обученныйперсонал (пробоотборщик) учреждения, осуществляющего контроль;
6) представитель подконтрольной организации;
в) представитель организации, осуществляющий производственный контроль и до-
пущенныйк самостоятельному отбору проб

Отбор проб донных отложений проводят с помощью:
а) пробоотборника;
6) батометра;
в) дночерпателя

Пробы почв, предназначенные для анализа на содержание летучих химических ве-
ществ, следует помещать в:
а) полиэтиленовый плотный пакет;
6) в стеклянные банки с притертыми пробками;
в) в любую чистую тару

Масса объединённой пробы почвы для химического исследования должна быть:
а) менее1 кг;
6) более 1 кг;
в) более 10 кг

Размер пробной площадки для определения содержания в почве химических ве-
ществ на однородном почвенном покрове составляет:
а) от 0,5 до 1 га;
6) от 1 до 5 га
в) от 5 до 10 га

Размер пробной площадки для определения содержания в почве химических ве-
ществ на неоднородном почвенном покрове составляет:
а) от 0,5 до 1 га;
б) от 1 до 5 га;
в) от 5 до 10 га

Для контроля санитарного состояния почв детских дошкольных, школьных и ле-
чебно-профилактических организаций и других объектов, занимающих небольшие
площади, размер пробной площадки должен быть:
а) не более 10х10 метров;
б) не более 5х5 метров;
в) не более 1х1 метр.
Для химического анализа почвы объединенную пробу составляют:
а) не менее чем из 5 точечных проб, взятыхс одной пробной площадки;

б) не менее чем из 2 точечных проб, взятыхс одной пробной площадки;
16



10.

11.

12.

13.

14.

15.

16.

17.

18.

в) более 10 точечных проб, взятых с одной пробной площадки.

Для контроля загрязнения поверхностно-распределяющимися веществами (нефть,
нефтепродукты, тяжелые металлыи др.) точечные пробыотбирают:
а) послойно, с глубины0-5 и 5-20 см, массой не более 200г/каждая;
6) послойно, с глубины30 см, массой не более 200г/каждая;
в) послойно,с глубины0-5 и 5-20 см, массой не более 1кг/каждая

Точечные пробыпочвы, предназначенные для определения тяжелых металлов, отби-

рают:
а) металлическим ножом;
б) инструментом, не содержащим металлов;
в) любым почвенным пробоотборником

Точечные пробы почвы, предназначенные для определения пестицидов, не следует
отбирать:
а) в полиэтиленовую или пластмассовую тару;
6) в стеклянную тару;
в) в тару, содержащую металлы

Объединенная проба почвыдля бактериологических исследований составляется пу-

тем смешивания:
а) одной точечной пробы, отобранной на одной пробной площадке;
б) трех точечных проб, отобранных на одной пробной площадке;
в) трех точечных проб, отобранных на трех пробных площадках

Масса одной точечной пробыпочвыдля бактериологических исследований:
а) 1000г;
6) 500 г;
в) 200-250г.

Объем лабораторной пробы почвына бактериологические исследования:
а) 500-1000г;
6) 200г;
в) 100 г;

Доставка проб почвыдля бактериологических исследований в лабораторию:
а) сразу после отбора проб (не более5 ч.);
6) при температуре 4-5°с в течение24 ч.;
в) все перечисленное верно.

Отбор проб для подтверждения качества воды, поступающей в домовую распредели-
тельную сеть для органолептического и химического анализа, проводят:
а) поле очистки, промывки крана и предварительного слива водыв течение 2-3 мин.;
6) сразу после открытия крана;
в) после слива водыв течение 15 минут

Емкости для отбора проб водыдля органолептического и химического исследования

должны быть из:
а) химически стойкого стекла с притертыми пробками илииз полимерных материа-
лов, разрешенных для контактас водой;
6) химически стойкого стекла с притертыми пробками, из полимерных материалов или ме-
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19.

20.

21.

22.

23.

24.

25.

26.

27.

таллические;
в) из полимерных материалов, разрешенных для контакта с водой

Какой из приборов необходим для определения температуры пробы воды?:
а) барометр;
6) батометр;
в) термометр

Перед отбором проб водыиз кулера кран дезинфицируют:
а) дезинфекцию крана не проводят;
6) любым дезинфицирующимраствором;
в) погружением на 2-3 мин в стакан с 96%-м этиловым спиртом;

Объем пробыводыпитьевой на патогенные бактерии(в том числе сальмонеллы):
а) 100 мл;
6) 300 мл;
в) 1000 мл.

Объем пробыводыпри исследовании на легионеллы бактериологическим методом:
а) 100 мл;
б) 500-1000 мл;
в) 2000 мл

Легионеллы полностью теряют жизнеспособность в воде при температуре:
а) горячей воды выше 60°;
6) холодной воды ниже 20°с;
в) от 25 до 50°с.

Количество проб горячей водына бактериологические исследования:
а) одна;
б) не менее двух, взятых последовательно в одной точке;
в) не менее трех, взятых в разных точках;

Если при транспортировке пробы холодной питьевой водынельзя охладить, их следу-
ет доставить в лабораторию в течение:
а) 2 ч.;
6) 24 ч.;
в) рабочего дня.

При отборе проб воды, обеззараженной химическими реагентами, для нейтрализации
остаточного количества дезинфектанта в емкость для отбора проб до стерилизации
вносят:
а) гидроксид Ма;
б) тиосульфат №;
в) этиловый спирт;
г) хлороформ;
д) 3% раствор хлорамина.

Стерильное пробоотборное устройство при отборе нескольких проб водыв ванне пла-
вательного бассейна:
а) стерилизуют фламбированием каждый раз;
6) обрабатывают дез.раствором;
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28.

29.

30.

31.

32.

33.

34.

35.

в) не стерилизуюти не обрабатывают.

Объем пробы питьевой водына санитарно-паразитологическом анализе:
а) - 50 литров
6) - 25 литров
в) - 25-50 литров

Перед отбором проб питьевой водына санитарно-паразитологические исследования:
а) с крана снимают все фитинги (насадки, приспособления)
6) кран стерилизуют (фламбируют 96% этиловым спиртом)
в) удаляют загрязнения (смазку, окалину, накипь, слизь и т.д.)
г) проводят спуск воды3-5 мин
д) все перечисленное верно
Доставку отобранных проб водына санитарно-паразитологические исследования
осуществляют:
а) в течении 48 часов
6) зависит от расстояния, но не более 72 часов
в) 24 часа

Отбор проб воды бассейнов на санитарно-паразитологические исследования произво-
дится:
а) в одной точке, объем пробы 25 литров;
б) не менее двух проб, последовательно взятыхв 1 точке: поверхностный слой толщи-
ной 0,5-1,0 см и на глубине 25-30 см от поверхности зеркала воды.
в) при площади зеркала водыбассейна более 50 м? пробы отбирают не менее чем в 2-х
точках бассейна (в мелкой и глубокой частях), только на глубине 25-30 см от поверх-
ности водыпо одной пробе.

Емкости для отбора проб воды могут быть:
а) Многоразового пользования, изготовленные из материалов не влияющих на жизнедея-
тельность микроорганизмов и гельминтов, выдерживающих обработку кипятком.
6) Одноразового пользования
в) Чистыми емкостями (сосуды больших объемов) многократного применения с плотно за-
крывающимися пробками или завинчивающимися крышками.

г) все перечисленное верно

Отбор проб водына санитарно-паразитологические исследования проводят:
а) Непосредственно емкостью для отбора пробы
6) Металлической флягой или ведром
в) Литровой кружкой

Объем пробы неочищенных (до поступления на очистные сооружения) сточных вод
для санитарно-паразитологического исследования:
а) 1 л.
6) 3 л.
в) 0,5 л.

Отбор проб сточной водына санитарно-паразитологические исследования проводят:
а) В резиновых перчатках при помощи емкостей 200-500 мл
6) Емкости ополаскивает отбираемой для анализа водой
в) Отобранные порции сточных вод сливают в широкогорлые пластиковыеили стек-
лянные емкости соответствующего объема.
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36.

37.

38.

39.

40.

41.

42.

43.

г) После отбора проб удаляют загрязнения с внешней поверхности емкости и упако-
вывают емкость в чистый пакет.
д) Пробына исследование доставляют в лабораторию сразу после отбора.

Применение мер по обеспечению безопасности санитарно-паразитологических иссле-
дования отбора проб:
а) Обработка рук 70% этиловым спиртом
6) Использование спец. одежды (перчатки, маска и пр.)
в) Все перечисленное верно

Объединенная проба почвыдля бактериологических исследований составляется пу-
тем смешивания:
а) одной точечной пробы, отобранной на одной пробной площадке;
б) трех точечных проб, отобранных на одной пробной площадке;
в) трех точечных проб, отобранных на трех пробных площадках.

Масса одной точечной пробыпочвыдля бактериологических исследований:
а) 1000г;
6) 500г;
в) 200-250г.

Объем лабораторной пробыпочвына бактериологические исследования:
а) 500-1000г;
6) 200г;
в) 100 г;

Доставка проб почвыдля бактериологических исследований в лабораторию:
а) сразу после отбора проб (не более 5 ч.);
6) при температуре 4-5°С в течение 24 ч.;
в) все перечисленное верно.

Почву на санитарно-паразитологические исследования отбирают с каждой пробной
площадки:
а) одну объединенную пробу массой 200 г, составленную из десяти точечных проб
массой 20 г каждая, отобранных послойно с глубины0-5 и 5-10 см методом конверта.
6) одну объединенную пробу массой 1 кг, составленную из пяти точечных проб массой 200
г каждая, отобранных послойнос глубины 0-5 и 5-10 см методом конверта.
в) при необходимости отбор проб проводят из глубоких(40-60 см) слоев почвы по-
слойно или по генетическим горизонтам.

Пробоотборные устройства по отбору проб почвына санитарно-паразитологические
исследования:
а) Совки
6) Шпатели
в) Ножи
г) все перечисленное верно

Для отбора проб почвына санитарно-паразитологические исследования используют
емкости:
а) чистые банки с крышками;
6) КРАФТ-пакеты, пакетыиз клеенки, пластика;
в) все перечисленное верно.
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50.

Доставка проб почвына санитарно-паразитологические исследованияв лабораторию
осуществляется:
а) сразу после отбора проб;
6) при невозможности быстрой доставки при температуре 4-5°С в течение 24 ч.;
в) все перечисленное верно.

Критерии емкости, используемой для помещенияи хранения отобранной пробыпи-
щевой продукции до начала проведения санитарно-бактериологических и молеку-
лярно-биологических исследований:

а) стерильная, легко и плотно закрытая;
6) светонепроницаемая или помещена в закрывающийся контейнер;
в) изготовлена из инертного материала, не влияющего на жизнедеятельность микроорга-
НИЗМоВ.
г) все перечисленное верно

Емкости, применяемыедля отобранных проб пищевой продукции для проведения са-
нитарно-бактериологических и молекулярно-биологических исследований:

а) одноразовые стерильные;
б) многократного пользования стерильные;
в) чистые емкости.

Стерильные пробоотборные устройства, используемые для отбора проб пищевой про-
дукции на проведения санитарно-бактериологических и молекулярно-биологических
исследований:
а) металлические ложки, вместимостью не менее 25 г;
6) широкие шпатели;
в) металлические полые трубки длиной 1м, диаметром 35 мл;
г) металлический щуп;
д) металлическая кружка, объемом1 дм;
е) все перечисленное верно

Способыи методы отбора проб пищевой продукции для проведения санитарно-
бактериологических и молекулярно-биологических исследований:

а) асептический, исключающим микробное загрязнение;
6) метод случайной выборки из нескольких мест (поверхность, глубина);
в) все перечисленное верно

Требования к применяемым пробоотборным устройствам для отбора проб пищевой
продукции на санитарно-бактериологические и молекулярно-биологические исследо-
вания :

а) исправные;
б) изготовленыиз нержавеющей стали, алюминия;
в) изготовленыиз полимерных материалов;
д) не стерильные, со следами ржавчины.

Требования к маркировке отобранной пробы пищевой продукции:
а) этикетка с указанием наименования продукта;
6) предприятие-изготовителя;
в) номер партии, срок годности;
г) дата отбора с указанием часа отбора;
д) все перечисленное верно.
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Правила документирования сведений об отобранном образце:
а) идентификация специалиста, проводящего отбор проб;
6) внешние условия отбора;
в) место отбора,
г) дата и время отбора;
д) все перечисленное верно.

Требованияк упаковке отобранной пробы пищевой продукции, предназначенной для
исследования на санитарно-бактериологические, санитарно-паразитологические и
молекулярно-биологические исследования:

а) пробы, отобранные на предприятии пломбируют или опечатывают печатью орга-
низации-предприятия;

б) пробы, отобранные вне предприятия опечатываются лицом, контролирующей ор-
ганизации;
в) пробыне опечатываются

Требования к хранению и транспортированию проб в лабораторию на санитарно-
бактериологические и молекулярно-биологические исследования:

а) термоконтейнер при температуре от 2°С до 8°С;

6) изотермические емкости, обеспечивающие сохранность проб в замороженном состоянии
при температуре не выше минус 15°С

в) в соответствии с нормативной документацией на конкретный вид продукта
г) все перечисленное верно
Необходимый объем пробы овощей, фруктов, ягод, для проведения санитарно-
паразитологического исследования:

а) 2 кг;
6) 1 кг;
в) 0,5 кг;
г) 0,3 кг

Необходимый объем пробыстоловой зелени для проведения санитарно-
паразитологического исследования:

а) 0,5 кг;
6) 0,3 кг;
в) 0,2 кг;
г) 0,1 кг.

Расположите в правильном порядок действий при процедуре отбора проб пищевой
продукции:
1. выделение однородной партии;
2. определение числа и отбор точечных проб;
3. составление объединенной пробы и формирование из нее средней пробы, которая на-

правляется на лабораторные испытания.
а. 1,2,3 6. 21,3, в.3.2 .1

Определенное в установленном порядке количество фасованной нефасованной про-
дукции - это :

а. объем выборки
6. единица продукции
в. объединенная проба
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Средняя проба — это:
а. совокупность единиц продукции, отобранной для контроля из партии.
6. число единиц транспортной и потребительской тары с продукцией, составляющей вы-
борку.
в. часть объединенной пробы, предназначенная для проведения исследований — форми-
рования лабораторной и контрольной проб.

Укажите оборудование для отбора сыпучих продуктов:
а. нож, щуп, совок
6. лопата, совок, веник
в. нож, лодка, лопата

Требования, предъявляемые к таре, используемой для отбора проб мясной продук-
ции, предназначенных для химического анализа:
а. тара для отбора проб мясной продукции должна быть сухой и чистой и не должна прида-
вать продукту какой-либо вкус или запах.
6. тара для отбора проб мясной продукции должна быть сухой и чистой, а также не
должна влиять на химический состав продукта.
в. тара для отбора проб мясной продукции должна быть чистой стерильной и не должна
влиять на микрофлору пищевых продуктов.

Материал упаковки, контактирующий с образцом пищевой продукции, должен быть:
а. нерастворимым и неабсорбирующим
6. водо и жиростойким, не должен изменять химический состав продукта, придавать ему
какой-либо вкус или запах.

в. водо и жиростойким, нерастворимым и неабсорбирующим, не должен изменять хи-
мический состав продукта, придавать ему какой-либо вкус или запах.

Укажите условия доставки проб скоропортящейся пищевой продукции в лаборато-
рию:
а. 2-7 градусов, не позднее 36 часов с момента отбора проб.
6. 2-7 градусов, не позднее 12 часов с момента отбора проб.
в. 2-7 градусов, не позднее 24 часов с момента отбора проб

Масса объединенной пробыдля молока составляет:
а. не менее 0,5 л
6. не более 0,5 л
в. не более 1,Ол

Чем перемешивают пробы жидких молочных продуктов в цистернахи во флягах при
отборе проб:
а. рукой или палкой
6. щупом или совком
в. мешалкой или мутовкой

Какова минимальная масса пробы объединенной пробы сыра?
а. 0,5 кг
6. не менее 1,0 кг
в. не менее 3,0 кг

Какова масса средней пробы кондитерских изделий (карамельная масса, крем, пома-
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68.

69.

70.

да, начинка, сиропы (ликерный, сахарныйи другие), жженка, желе, шоколадные по-
луфабрикатыи другие), необходимая для проведения органолептических и физико-
химических испытаний?
а.не более 500 г
6. не менее 100 г
в. не менее 500 г

Для отбора проб винодельческой продукции применяют:
а. ливер, бутылки и сифон
6. пробоотборник, ливер, сифон, бутылки по ГОСТ 32131 и 10117.2
в. ливер, сифон

Для контроля физико-химических показателей хлебобулочных весовых и штучных
изделий массой более 400 г; отбирают лабораторный образец в количестве:
а. 5 шт
6. 1 шт
В. 3 шт

В соответствии с ГОСТ 26312.1.-84 крупу отбирают с помощью:
а. ковшей, делителей, планок деревянныесо скошенным ребром, совков, емкостей для
проб и навесок.
6. ковшей, совков
в. ведра, совка, веника

Какое количество бутылок ликероводочных изделий отбирают для проверки полно-
ты налива?
а. 10 бутылок
6. 20 бутылок
в. 50 бутылок

КРИТЕРИИ ОЦЕНКИ ОТВЕТА ОБУЧАЮЩЕГОСЯ
№ Процент правильных Оценка
п/п ответов

1. 91-100 % Отлично
2. $1—90 % Хорошо
3. 70—80 % Удовлетворительно
4. 0-69 % Неудовлетворительно
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